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Das, was wir mogen so,
wie wir es mogen.




NATURLICHE ERNAHRUNG

Wir lieben das, was wir machen.

Wir sind ein Unternehmen aus Navarra, und unser Team setzt sich
aus Menschen zusammen, die umgeben von Gemiiseanbaugebie-
ten aufgewachsen sind, mit Respekt und Leidenschaft fiir die
Geschmacksvielfalt unserer Umgebung.

Wir erkunden neue Rezepte, indem wir neue Zutaten

standig mischen, aber wir verkaufen nur, was wir auch gerne

zu Hause essen.

Authentischer Geschmack und Ihr personlicher Touch.

Wir suchen die besten Zutaten, damit Sie unser Rezept

zu Hause geniefden konnen und Sie ihm Thren personlichen Touch
verleihen konnen, der das Gericht einzigartig macht.

Ohne Zusatzstoffe und halbe Wahrheiten.

Wir verwenden die Dehydrierung, die dlteste und naturlichste
Methode, um den urspringlichen Geschmack und die Nahrwerte
der Zutaten uiber Monate hinweg zu erhalten.

Essen Sie gut, leben Sie besser.

Unsere Rezepte sind denkbar einfach zuzubereiten und
schmecken hervorragend, damit Sie sich gesund ernahren, fast
ohne es zu merken.

Trevijgno




Dehydrieren, die
alteste und natiirlichste Form
der Konservierung

Es wird nichts hinzugefiigt, es wird nur das Wasser entzogen.
Die Zutaten werden zum optimalen Zeitpunkt verarbeitet.

Der Geschmack der Gemusesorten, die Mineralsalze und die Ballaststoffe bleiben
erhalten.

Einfach aufzubewahren: Braucht keine Kithlung und ist lang haltbar.

100 g dehydriertes Gemiise
entspricht 1 kg Frischgemiise!




Trevyno

» 1996 unser Start.

+ 2010 beginnen wir mit dem Export.

» Gegenwartig werden unsere Produkte in iber 30 Landern auf den fiinf Kontinenten

konsumiert.

- Zutaten: Ausschliefdlich dehydriertes Gemiuse, Getreide und Gewtrze, ohne jegliche

Zusatzstoffe und ohne Salzzusatz.

« Fiir Veganer geeignete Rezepte und frei von Transgenen.

» Keine Kiihlung erforderlich.

« 18 Monate selbst nach dem Offnen haltbar.
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Produktpalette

Trev\u/ano

Fleischersatzprodukt
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Pasta Bolognese Pasta mit Pilzen
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Couscous auf Thai-Art




Produktpalette
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Pilzrisotto Mediterranes risotto Risotto mit Shiitake Risotto Toscana
und Steinpilz

Kreative kiiche

"Quinow Trevijon PAELLA
. tieslon

DE LA HUERTA

Quinoa triclolor mit shiitake Paella vom Garten
und haselntiissen
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Pasta mit Pilzen
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Marokkanisches Couscous

Trevijano
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EN ESTA BANDEJATE LLEVAS: A tielee 565

cous cous, tomate, pipas de (J“““ mr"?

girasol, ajo, pimiento rojo,
cebolla, comino, menta, chile,
cilantro. Y NADA MAS.
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Kimmel Paprikaschoten

Tomaten Zwiebeln




Mediterranes Couscous

Oregano

A

Zucchini Schnittlauch ~ schwarzer Pfeffer

Sesamsamen  schwarze Oliven

Tomaten Couscous

Trevi_jgno'

EN ESTA BANDEJATE LLEVAS:
€ous cous, tomate, aceituna
negra, ajo, calabacin, sésamo,
pimienta negra, orégano,
cebollino. Y NADA MAS,




Risotto mit Pilzen

EN ESTABANDEJATELLEVAS: |
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Y NADA MAS.

Zwiebeln

Zucchini

Steinpilze Karotten




Mediterranes Risotto
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Zwiebeln

Knoblauch

Tomaten Zucchini




Risotto mit Shiitake und Steinpilz

risSotto
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Shiitake
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Knoblauch

Basilikum

Rote Zwiebeln

Kiirbis




Risotto Toscana
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Kirschtomaten Basilikum

%

Schwarzer Pfeffer
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Knoblauch Schnittlauch Haselniisse
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Rote Zwiebeln Tomaten




Paella vom Garten

Griine Zucchini Rote
Paprikaschoten Paprikaschoten

Trevijano
~

EN ESTA BANDEJATE LLEVAS:
amoz, pimiento rojo, pimiento
verde, calabacin, ajo, azafrén,
champifién. Y NADA MAS.

Reis Safran

Knoblauch Pilze

PAELLA

DE LA HUERTA




Tricolor Quinoa with
Shiitake and Hazelnuts

Shiitake Griinkohl

Haselniisse Schnittlauch

Quinoa

Karotten

L qut nos gucia,
ks




TOSCAN
i |

HOLZ-DISPLAY

8 KASSE (12 Einheiten)

41x40x178 cm

Trevijano

KARTON ANZEIGE
8 KASSE (12 Einheiten)
35x36x178 cm



Trevlj/ano

Natirliche Zmdﬁuﬂmg

Exportabteilung

PABLO
CENZANO

Export Manager
T.+34 948 685 829
M. +34 672156 425 @

‘COMPROMISO

pablo@trevijano.com HACIA A

[EXCELENCIA

Productos Trevijano S.L.

Pol. La Nevera, Parc. 12

31587 Mendavia (Navarra) Spanien
Kundenservice: atc@trevijano.com

trevijano.com



