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Trevy/ano

Cuisine Adflenligue




Ce que I’on aime,
comme on I’aime




Cuisine Authentique

NOUS AIMONS CE QUE NOUS FAISONS

Nous sommes une entreprise de Navarre composée de personnes
qui ont grandi au milieu des potagers, qui respectent et sont
passionnées par les saveurs de la terre.

Nous expérimentons en permanence de nouvelles recettes en
mélangeant de nouveaux ingrédients, mais nous vendons
uniquement ce que nous aimons manger a la maison.

SAVEUR AUTHENTIQUE ET VOTRE TOUCHE PERSONNELLE
Nous cherchons les meilleurs ingrédients pour que vous
appréciez la recette chez vous, en y ajoutant votre touche finale
pour rendre le plat unique.

SANS ADDITIFS NI DEMI-VERITES

Nous utilisons la déshydratation, la méthode la plus ancienne et
naturelle pour conserver pendant plusieurs mois la saveur
originale et les propriétés nutritionnelles des ingrédients.

MANGEZ BIEN, VIVEZ MIEUX

Nos délicieuses recettes sont incroyablement faciles a préparer,
et pensées pour que vous preniez soin de vous sans méme vous
en rendre compte.

Trevggno




Déshydrater, le mode de conservation
le plus ancien et naturel

Iln'y arien a ajouter, il s’agit simplement de retirer I'eau.
Capture les ingrédients de saison a leur moment optimal.
Préserve la saveur, les sels minéraux et la fibre des légumes.
Facile a conserver : ne requiert pas de réfrigérateur et a une longue durée de
conservation.

100 g de légumes déshydratés
équivalent a 1 kg de légumes frais!




Trevyno

1996 — Année de création de notre société.
2010 - Nous avons commencé a exporter.
Actuellement, nos produits sont disponibles dans plus de 30 pays autour du monde.

Ingrédients : uniquement des légumes déshydratés, des céréales et des épices, sans aucun
additif, ni méme sel ajouté.

Recettes végétaliennes et sans transgéniques.
Ne nécessitent pas de réfrigérateur.

Durée de conservation de 18 mois méme aprés 'ouverture de I'’emballage.
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Gamme de produits

Trevyfno

Plant - Based

L Trevijano’ “ \“”.“.«" Trevijanc’
. FRETEINA 3 FROTEINA
AL

Pates a la bolognaise

Pates aux champignons Couscous a la thailandaise

Risottos
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Toscane au Curry




Gamme de produits
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Paellas
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S PAELLA
BE VERDURAS DE VERDURAS

6 Légumes

Julienne de Quinoa Thai avec Quinoa

Quinoa Tricolore Condiments

avec Shiitake et Noisettes Algue Wakame

Céréales

Trev‘g’l‘l ne Tm_iiu no

Quinoa Royal Sésame Graines deLin Graines de Pavot
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Pates aux champignons
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Couscous a la thailandaise
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Risotto aux Cépes

Courgette

Ceépes Carotte




Risotto Méditerranéen
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Origan

Tomate Courgette




Risotto aux Shiitakes et Cépes

L )
risotto

DE SHIITAKE
Y BBLETIIS

Shiitake

Basilic

Oignon Rouge

Citrouille




Risotto Toscane
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Basilic

Tomates Cherry
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Poivre Noir
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Ail Ciboulette Noisettes
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Oignon Rouge Tomate




Risotto au Curry
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Riz

Curry

Poivron Vert




Couscous Marocain

Comida stncera

Piment

EN ESTA BOLSATE LLEVAS:
£ous (oS, tomate, pipas de
girasal, ajo, pimiento fojo,
tebolla, coming, menta, chile.
gilantro. ¥ MADA MAS.

Graines De
Tournesol

Poivron
Rouge

Menthe

Tomate Oignon




Couscous Méditerranéen

Origan
'b; ’
Courgette Ciboulette Poivre Noir
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Olives Noires

Tomate

Couscous
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MEDITERRANEO

EN ESTA BOLSATE LLEVAS:
COUS COuS, 1mate, ceituna
negra, ajo, calabatin, sésama,
pimienta negra, arégana,
cebolline. ¥ NADA MAS.




Couscous Oriental

Comydn sincera

Oignon
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ORIENTAL
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Poivron Rouge

‘taus cous, cebolla, pimients
werde, pimiento rojo, curry.
¥ NADA MAS.

Couscous

Poivron Vert




Paella 6 Légumes
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Poivron Vert Courgette Poivron Rouge
’ £ ESTABOISATE LLEVAS:
A oz, pimienta rojo, pimiento
. verde, calabatin, ajo, azafrin,
0 g? champifibn, fiora.  NADA MAS.
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Paella 8 Légumes
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Poivron Vert Courgette  Carotte Poivron Rouge

PAELLA
i ek

EN ESTA BOLSA TE LLEVAS:
iy atraz, pimiento verde, cebol

.' > .
Lo 3 pimu:nt_o miu,:tanal_mna. ajo,
. . calabacin, puerro, pimentdn,
. A ;
Ail

alga wakame, laurel, azafrin.
RADA MAS
\ |

Laurier

Oignon

Riz Paprika Doux

Poireau

Safran Algue
Wakame




Soupe Julienne

Oignon
& Pomme de Terre

EN ESTA BOLSATE LLEVAS:

zanahoria, patata, chirivia,
puerra, cebolla, col, apio,

perejil, ¥ HADA MAS.
Poireau Persil

Panais Céleri Carotte




Soupe de Quinoa

Tomate

N ESTA BOLSATE LLEVAS:

quinoa, lenteja mqa,(etall_a,
patata, tomate, pimiento 1ojo,
puero. ¥ KADA MAS.

Quinoa

Poireau

Poivron Rouge Pomme de Terre




Soupe Thai avec Quinoa

Pomme
de Terre
Courgette Ciboulette  Carotte s
1

' ENESTABOLSATE LLEVAS:

quinca, paatz, m(o,(e'l_nl‘a,
calabain, zanaharia, chile,

| ceballing, curry, jengibre.

¥ NADAMAS.

Gingembre Curry Piment




Quinoa Tricolore avec
Shiitake et Noisettes

Shiitake

Chou Kale

CON SHIITAKE
Y AVELLAMAS

Noisettes Ciboulette

Quinoa
Tricolore

Carotte Poireau




Algue Wakame

GLGG 100% NATURAL
wakame =3

Cemgiole, sincern

Quinoa Royal

Trevijano Trevijano
Compela sincer Cominls sinsern



Sésame Graines de Lin
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Trevijano Treviiglno’

Graines de Pavot

Trevlj/ano
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PRESENTOIR EN CARTON PRESENTOIR EN BOIS
12 COLIS (6 unités) 12 COLIS (6 unités)
35x36 x178 cm 41x40x178 cm



Département Exportation

PABLO
CENZANO

Directeur des Exportations
Tel. +34 948 685 829

Mob. +34 672 156 425
pablo@trevijano.com

RAQUEL
ARAMENDIA

Département Exportation
Tel. +34 948 685 829

Mob. +34 634 801 415
raquel@trevijano.com

LISANKA
ORiO

Département Exportation
Tel. +34 948 685 829

Mob. +34 603 890 143
lisanka@trevijano.com




Trevlj/ano

Cuisine Adthedilique

Productos Trevijano S.L.
Pol. La Nevera, Parc. 12
31587 Mendavia (Navarra) Espagne

www.trevijano.com
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